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Usos / Aplicaciones
Incorporar gastronomía inocuas y saludables, de preparaciones infan�les con origen de productos marinos en 
Restaurante de la Caleta Lenga.

Tecnología desarrollada

Beneficios / Ventajas

Su obje�vo es incorporar gastronomía inocuas y saludables, de preparaciones infan�les con origen de productos 

marinos de acuerdo a las preferencias alimentarias de los niños y niñas, se crean preparaciones en base a pescado 

y mariscos; merluza, machas, choritos y camarones.

La obra incluye:

Carta de menú infan�l, que con�ene preparaciones saludables y atrac�vas para la población des�nataria, 

detallando descriptor nutricional de nutriente crí�co para el grupo etario y aporte calórico.

Recetario Proyecto innovación de gastronomía infan�l en Caleta Lenga, con�ene recetas saludables, de fácil 

preparación y bajo costo. Se detalla, ingredientes, gramajes y forma de preparación.

Se crean preparaciones en base a pescado y mariscos; merluza, machas, choritos y camarones.
Con�ene recetas saludables, de fácil preparación y bajo costo. Se detalla, ingredientes, gramajes y forma de 
preparación.
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